Potrawy & Wino

Kompozycje smakowe — ,,jak sie Wam podoba“

Dozwolone jest to, co sie podoba—

Do tego krétkiego stwierdzenia mozna sprowadzi¢ kombinacje potraw i win. O ile
wcze$niej obowigzywala jeszcze zasada: biale mieso, biale wino, mieso czerwone,
czerwone wino, o tyle dzi§ uwzgledni¢ juz trzeba réznorodno$¢ i kompleksowo$¢ oferty
win na rynku; z jednej strony jest to kwestia mody, przede wszystkim jednak stale
rozwijajacych sie technik, urzadzen i mozliwo$ci chemicznych — tu wybdr moze juz sta¢
sie udreka.

Antypasty Salatki Zupy

Gavi z Wloch, Rosé z Bez octu: biala jesienna Zwykle biale /czerwone
potudniowego Tyrolu, z Niemiec, Cotes de wino krajowe z

Petit Chablis z Francji, Provence z Francji, Rosé wszelkich krajow,
Riesling z Niemiec z poludniowego Tyrolu Lagrein Kretzer z Wloch

Owoce morza Sushi Spargel
Wysokogatunkowe Niemiecki Riesling, Riesling lub Silvaner z
Chardonnay z Burgundii potwytrawny do Niemiec, Sauvignon
lub Kalifornii, Rosé z owocowo stodkiego, blanc z Francji, Bianco
Prowansji, ziotowy serwowac bardzo di Custoza z Wtoch

Traminer z Alzacji schlodzone.



Zupelnie bez zasad

nie nalezy jednak postepowa¢ przy wyborze wina. W pierwszym rzedzie trzeba

przemyéle¢ kilka podstawowych kwestii: O jaka okazje chodzi? Swieto w ogrodzie?
Woéwecezas powinno to by¢ raczej lekkie wino owocowe. Powazny wieczor wsrod

znawcow win? Wtedy moze to juz spokojnie by¢ bardziej nietypowe, kompleksowe
wino — choéby z krajow zamorskich.
Albo w gre wchodzi uroczysty posilek z wyjatkowej okazji. Wowcezas rowniez
mozna podac jakie$ szczegblne, wyjatkowe wino.

Ryby

Suszone lub wedzone:
Beaujolais Primeur,
Prosecco, SwiezeRosé.
Ryby duszone: lekkie,
wytrawne wino biale —
Riesling, zielony Veltliner
z Wachau.

Szlachetne ryby w jasnych
sosach: Chardonnay z
potudniowego Tyrolu lub
Sauvignon z Kalifornii.

Wieprzowina
Czerwone wino gronowe,
o niezbyt mocno
zaakcentowanych
garbnikach — Barbera,
Pfalzer Dorn-felder,
kalifornijski Zinfandel

Drob

Owocowe wino czerwone
do soséw pieczeniowych,
za$ do sosow
Smietanowych — pelny
kalifornijski Merlot lub
smukly Merlot z Tessyna,
potwytrawny niemiecki
Riesling z Rheingau,
wytrawny ziolowy
Traminer.

Jagniecina

Mocne wino czerwone-
Ribera del Duero Reserva,
St. Julien, Pauillac.
Przyprawy ziolowe

wymagaja ziolowego wina:

Rioja, Cote Roussillon.

Dziczyzna

Wytrawne wino czerwone
o bogatych, stodkich
owocach przeciwstawia
mocnym smakom dzikiej
kaczki itp. przyjemna nute
— Burgunda; do ragout z
zajaca czy udzca jeleniego
— wina Cabernet

Wolowina

Mlode, bogate w garbniki
wino czerwone — Haut
Médoc, chianti Classico
Riserva. Do potraw z grila:
Rioja, Cabernet
Sauvignon, Napa Valley.



W nastepnym kroku

nalezy sie zastanowi¢ nad smakiem wina, jego kompleksowo$cia i aromatem. To samo
dotyczy potraw. Tekstura wina okresla jego odczuwalne wlasciwosci:

Aksamitne, miekkie, kremowe, jedwabiste, cienkie, wytrawne, szorstkie. Jesli aromaty
wina i potrawy sa porownywalne, prowadzi to prawie zawsze do udanych kombinacji. Ale
takze tutaj obowigzuje zasada: Przeciwienstwa moga sie przyciggaé. To znaczy: czemu by
nie zestawi¢ dymnego aromatu z ryba?

Zasadniczo wino nie powinno ustepowac potrawom, ani tez ich zdominowa¢. Ma to
zastosowanie szczego6lnie wobec sos6w. Do ciezkich soséw Smietanowych pasuja pelne
wina czerwone lub biale; sos pieczeniowy potrzebuje mocnego, pikantnego wina — takze
biatego.

Pizza Tacco & Co. Tapas

Wtochy: Barbera d” Alba
Mlode, owocowe Chainti, Kraje zamorskie: Tannat z Beaujolais Primeur,
kalifornijski Zinfandel Urugwaju, Schiraz z Prosecco, $wieze Rosé

Australii, Cabernet
Sauvignon Reserva z Chile

Potrawy z grila Potrawy z ryzem Pasta & Co.

Mlode, bogate w garbniki Riesling z Niemiec, Gavi z Mlode, owocowe Chianti,
wino czerwone — Haut Wrtoch, Soave z Wloch, kalifornijski Zinfandel
Médoc, Chainti Classico zielony Veltliner z Austrii

Riserva. Potrawy z grila:
Rioja, Cabernet
Sauvignon. Kalifornia



Paluszki itp.

Wilochy: Cabernet
sauvignon, Merlot z Friaul
Kraje zamorskie: Malbec z
Argentyny, Merlot z
Kalifornii

Ser

Szlachetne wina slodkie —
niemieckie z owocoOw
jagodowych, rowniez
suszonych, wegierski
Tokaj, Porto

Desery

Polwytrawne wino
musujace z Niemiec, wina
niemieckie z wybranych
suszonych owocow
jagodowych, Asti, Recioto
z Wloch



